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Repas de Groupe chez Eat Me
Votre voyage commence ici...

Group Dining at Eat Me
Your journey begins here...

lausanne
Rue Pépinet 3, 1003 
Lausanne, Switzerland

+41 21 311 76 59

lausanne@eat-me.ch

eat-me.ch
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NOTRE CONCEPT :
 
Plongez dans un univers de saveurs sans frontières, pensé comme une 
invitation au partage et à la découverte

Eat Me est une réinterprétation ludique des arts culinaires du monde, où la créativité et 
l’audace s’unissent pour bousculer les conventions. Inspirés par des influences globales, 
nous réécrivons les règles en insufflant une touche unique à chaque plat et chaque cocktail. 
Ainsi, chaque création raconte une partie de notre histoire.

Notre philosophie repose sur la conviction que la nourriture et les boissons sont faites pour 
nous rassembler. Nos petites assiettes sont conçues pour être partagées, créant ainsi le 
cadre idéal pour des repas en groupe. Le menu créatif et l’ambiance conviviale suscitent des 
moments de découverte, de conversation et des liens qui perdurent bien au-delà du repas.

OUR CONCEPT: 
Immerse yourself in a world of flavors without borders, 
crafted as an invitation to share and explore

Eat Me is a playful reimagining of the world’s culinary arts, where 
creativity and boldness meet to break the rules. Inspired by global 
influences, we rewrite the script, infusing each dish and cocktail with a 
unique twist.  Thus, every creation tells a piece of our story.

Our philosophy centers on the idea that food and drink have the power 
to bring people together, creating lasting connections and shared 
memories. Our small plates are designed for sharing, creating the 
perfect setting for group dining. The creative menu and convivial 
ambiance spark moments of discovery, conversation, and bonds that 
last long after the meal.
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Des événements uniques 
adaptés aux besoins de 
votre groupe 

Special events tailored to 
the needs of your group

Une équipe de 
professionnels pour gérer 

votre événement 

Professional service team 
to manage your event

Des saveurs uniques et 
des boissons inspirées des 

quatre coins du monde

Unique flavors inspired by 
world cuisine

Une belle décoration intérieure 
avec une ambiance conviviale

Beautiful interior design with 
classy and convivial ambiance

Pourquoi Eat Me?
Why Eat Me?
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COMMENT ÇA MARCHE ?

Il vous suffit de sélectionner un menu 
pour l’ensemble du groupe, et nous 
vous emmènerons dans un voyage 
culinaire à travers les saveurs du 
monde.

Les plats sont servis progressivement, 
un ou deux à la fois, et chaque assiette 
est pensée pour être partagée, offrant 
ainsi une expérience conviviale et 
immersive.

Nous prenons en compte les allergies 
et restrictions alimentaires en 
proposant des plats de remplacement 
adaptés, à condition que nous en 
soyons informés à l’avance.

Bien que nos menus soient conçus 
comme de véritables voyages 
culinaires, nous sommes toujours 
ouverts à ajuster l’itinéraire — il suffit 
de demander, et nous adapterons 
volontiers les plats selon les 
préférences de votre groupe.

Tous les prix sont en CHF et incluent la 8.1% TVA.  
Les boissons ne sont pas incluses (sauf si spécifié)

Choisissez parmi trois 
options de menu

AROUND THE WORLD
CHF 89 / personne

ELECTRIC SASHIMIVICHE
Sashimi de thon façon ceviche, 
piquillos fumés, pamplemousse, 
fleur de Sichuan

LOST IN LIMA
Ceviche de maigre, avocat, orange, 
leche de tigre, jalapeños, 
tuile à l’encre de seiche

ALPS TO ANDES
Tartare de bœuf, chimichurri, 
aïoli fumé, crumble d’oignons, 
focaccia aux pommes de terre

HALLOUMI HABIBI
Kadaif croustillant au halloumi, pleurote 
& tomates séchées, crème de noix, 
feta au za’atar, sauce menthe

BARBACOA MARQUITOS
Tacos de bœuf braisé, salsa au chipotle, 
avocat, queso fresco, crème acidulée

NEW AGE GYOZA
Gyozas de poitrine de veau, 
crème de noix de cajou torréfiées, 
chutney d’ananas, pak choï

STEAK CHI-ME-CHURRI
Entrecôte de boeuf rassie, 
pomme purée onctueuse, chimichurri

SKINNY DIPPING DOWN UNDER
Pavlova, fraise & framboise, 
crème montée vanille, sorbet citron-
basilic, huile de basilic, meringue 
croustillante

TRAVEL JOURNAL
CHF 79 / personne

ELECTRIC SASHIMIVICHE
Sashimi de thon façon ceviche, 
piquillos fumés, pamplemousse, 
fleur de Sichuan

SHRIMP LOLLIPOPS
Sucettes de crevettes croustillantes, 
dip de yaourt à l’encre de seiche

BETTER THEN BUTTER
Burrata, coulis de fruits de la passion, 
pistaches, huile de basilic maison, 
pain de campagne toasté

NEW AGE GYOZA
Gyozas de poitrine de veau, 
crème de noix de cajou torréfiées, 
pak choï, chutney d’ananas

EAT ME BABY BURGERS
Mini-burgers de bœuf, cheddar fondant, 
bacon croustillant, oignons caramélisés

BONE-IN SHANGHAI
Travers de porc fondants, 
glaçage asiatique, sauce sweet chili

BUTTER BELIEVE IT
Butter chicken revisité au poulet karaage, 
crème de yaourt, chutney vert, paratha

FERRY TALE SUMMER
Abricot rôti & frais, gel abricot, 
yaourt, sorbet abricot-romarin,
crumble aux amandes & huile d’olive

FOOD SOUVENIRS
CHF 69 / personne

HMMMMMUS
Houmous onctueux, tahini de sésame, 
herbes fraîches, pain pita 

SHRIMP LOLLIPOPS
Sucettes de crevettes croustillantes, 
dip de yaourt à l’encre de seiche

ALPS TO ANDES
Tartare de bœuf, chimichurri, 
aïoli fumé, crumble d’oignons, 
focaccia aux pommes de terre

EAT ME BABY BURGERS
Mini-burgers de bœuf, cheddar fondant, 
bacon croustillant, oignons caramélisés

BARBACOA MARQUITOS
Tacos de bœuf braisé, salsa au chipotle, 
avocat, queso fresco, crème acidulée

SWAHILI COAST
Cabillaud en croûte de coco, 
curry swahili au lait de coco, ugali, 
kachumbari de concombre & tomate

CARAMEL LOVERS IN NYC
Cheesecake glacé à la vanille, 
pot de caramel au beurre salé

FR
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All prices are in CHF and are inclusive of 8.1% VAT.  
Drinks are not included (unelss specified)

Choose from three 
menu options

HOW IT WORKS ?

Simply select one menu for the entire 
group, and let us take you on a 
culinary journey across the flavors of 
the world.

The dishes are served gradually, 
one or two at a time, and each plate 
is designed for sharing, creating a 
warm, convivial, and immersive 
dining experience.

We are happy to accommodate any 
allergies or dietary restrictions by 
offering alternative dishes for those 
concerned, provided we are informed 
in advance.

While our menus are designed as 
curated journeys, we’re always open 
to tweaking the itinerary—just ask, 
and we’ll gladly adapt the dishes to 
your group’s preferences.

AROUND THE WORLD
CHF 89 / person

ELECTRIC SASHIMIVICHE
Ceviche-style tuna sashimi; 
smoky piquillos, grapefruit, 
sichuan button flower

LOST IN LIMA
Sea bream ceviche, avocado, orange, 
leche de tigre, jalapeños, squid ink tuile

ALPS TO ANDES
Handcut beef tartare, chimichurri, 
smoked aïoli, onion crumble, 
crispy potato focaccia

HALLOUMI HABIBI
Crispy kadaif with halloumi, 
oyster mushrooms & sun-dried tomatoes, 
nut cream, za’atar feta, mint sauce

BARBACOA MARQUITOS
Soft corn tacos of braised beef, 
chipotle salsa, avocado, queso fresco, 
sour cream

NEW AGE GYOZA
Gyozas of veal brisket, 
roasted cashew cream, bok choy, 
pineapple chutney

STEAK CHI-ME-CHURRI
Grilled entrecôte, creamy potato purée, 
chimichurri sauce

SKINNY DIPPING DOWN UNDER
Pavlova, strawberry & raspberry, 
vanilla namelaka, lemon-basil sorbet, 
basil oil, crispy meringue

TRAVEL JOURNAL
CHF 79 / person

ELECTRIC SASHIMIVICHE
Ceviche-style tuna sashimi; 
smoky piquillos, grapefruit, 
sichuan button flower

SHRIMP LOLLIPOPS
Crispy shrimp lollipops, 
squid ink yogurt dip

BETTER THEN BUTTER
Burrata, passion fruit coulis, pistachios, 
homemade basil oil, sourdough toast

NEW AGE GYOZA
Gyozas of veal brisket, 
roasted cashew cream, bok choy, 
pineapple chutney

EAT ME BABY BURGERS
Mini beef burgers, melted cheddar, 
crispy bacon, caramelized onions

BONE-IN SHANGHAI
Slow-cooked pork spare ribs, Asian glaze, 
sweet chili sauce

BUTTER BELIEVE IT
Butter chicken with crispy karaage 
chicken, yogurt cream, green chutney, 
paratha

FERRY TALE SUMMER
Roasted & fresh apricot, apricot gel, 
yogurt, apricot-rosemary sorbet, 
almond & olive oil crumble

FOOD SOUVENIRS
CHF 69 / person

HMMMMMUS
Silky chickpea hummus, sesame tahini, 
fresh herbs, pita bread

SHRIMP LOLLIPOPS
Crispy shrimp lollipops, 
squid ink yogurt dip

ALPS TO ANDES
Handcut beef tartare, chimichurri, 
smoked aïoli, onion crumble, 
crispy potato focaccia

EAT ME BABY BURGERS
Mini beef burgers, melted cheddar, 
crispy bacon, caramelized onions

BARBACOA MARQUITOS
Soft corn tacos of braised beef, 
chipotle salsa, avocado, queso fresco, 
sour cream

SWAHILI COAST
Coconut-crusted cod fillet, 
Swahili coconut curry, ugali, 
kachumbari of cucumber & tomato

CARAMEL LOVERS IN NYC
Vanilla cheesecake, 
salted butter caramel




